NACZYNIA SKEPPSHULT A PLYTY
INDUKCY]NE.

Naczynia zeliwne firmy SKEPPSHULT i ptyty indukcyjne sa idealnym
polaczeniem.

FAKTY: Indukcja to zjawisko magnetyzowania sie
cial w polu magnetycznym. Z zasady dziatania
indukcji magnetycznej wynika fakt, ze podczas
gotowania cieplo wytwarzane jest we wnetrzu
naczynia. MOwiac prosciej, po postawieniu
naczynia w strefie grzejnej w jego dnie nastepuja
bardzo szybkie zmiany pola, ktore powoduja
rozgrzanie naczynia bez rozgrzewania strefy
grzejnej. Pobierana energia jest wiec w catosci
wykorzystana do gotowania.

PROSTY TEST INDUKCYJNY:

Indukcja polega na magnetyzmie.W technologi wykorzystujacej
zasady indukgcji, material, z ktérego wykonane jest naczynie
musi si¢ magnetyzowac.

Im lepsze wlasciwos$ci magnetyczne naczynia, tym lepiej
wspoldziala z plytami indukcyjnymi.

W prosty sposdb mozecie Patistwo poréwnac patelnie zeliwna i
aluminiowa.



Ktére naczynia i patelnie najlepiej wspéldziataja z plytami
indukcyjnymi?

NAJLEPIE] | naczynia zeliwne
DOBRZE | Naczynia ze stali i stali nierdzewnej

ZLE Naczynia z aluminium, miedzi, szkla, ceramiki
(wiekszos¢ powlekanych teflonem patelni jest
aluminiowa)




